Cocktails et apéritifs

Negroni 14 €
Gin, Campari et vermouth rouge. Amer, classique et puissant.
Margarita 14 €
Tequila, citron vert et triple sec. Vif, salin et rafraichissant.
Espresso Martini 14 €
Vodka, café et liqueur de café. Intense, gourmand et énergique.
Pornstar Martini 15€
Vodka vanille, fruit de la passion et citron vert. Exotique, gourmand et vif.
Basil Smash 15€
Gin, basilic frais et citron. Herbacé, frais et vibrant.
Amaretto Sour 15€
Amaretto, citron et bitter. Amande, doux et acidulé.
Aperol Spritz 12 €
Aperol, prosecco et eau pétillante. Orange, amer et rafraichissant.
Campari Spritz 12 €
Campari, prosecco et eau pétillante. Amer, vif et plus sec.
Hugo Spritz 13€
Fleur de sureau, prosecco, menthe et citron vert. Floral, frais et léger.
Arak Brun - Domaine des Tourelles 12 €
Arak libanais, servi avec eau et glacons. Sec, frais et aromatique.
Pastis Henri Bardouin 10€
Anisé provencal, servi avec eau fraiche. Solaire, frais et désaltérant.
Ouzo 10€
Anisé grec, servi frais. Sec, parfumé et méditerranéen.

Mocktails et softs maison
Limonade a la fleur d'oranger 6 €
Thé glacé maison a I'hibiscus 6 €

Infusion d'hibiscus, citron et sirop léger. Floral, acidulé et frais.




Vins au verre

Effervescents
Cuvée Brut Rocca dei Forti - Vino Spumante léger, fruité, pétillant 8 €
Champagne "4 cépages" R. Barbichon Extra-Brut - Assemblage vineux, tendu, élégant 18 €
Blancs
Entre-deux-Mers "Petite Marie" Chateau Sainte-Marie 2025 frais, floral, fruité 7€
Touraine-Amboise "Chenin des pierres" Domaine X. Frissant 2023 tendu, floral, minéral 9€
Bourgogne Tonnerre Domaine C. Coté 2025 minéral, frais, précis 12 €
Maury Blanc Domaine Terre de Fagayra 2022 doux, miellé, ample 12 €
Rouges
Cotes-catalanes "Mon p'tit pithon" Domaine O. Pithon 2025 juteux, solaire, souple 8€
Bordeaux "Emotion” Chateau La Freynelle 2020 souple, fruité, équilibré 9€
Cotes-du-Marmandais "Le vin est une féte" Domaine E. Da Ros 2025 juteux, gourmand, vivant 9€
Maury Domaine de Soulanes 2024 doux, épicé, velouté 10 €
Bourgogne Pinot noir Domaine C. Coté 2022 délicat, fruité, soyeux 11 €
Rivesaltes Chateau Corneilla 2016 oxydatif, doux, épicé 14 €
Rosés
Cotes de Provence "A flot" Domaine de la Navicelle 2025 frais, fruité, leger 7€
Champagnes
Champagne "4 cépages" R. Barbichon Extra-Brut - Assemblage vineux, tendu, élégant 90 €
Champagne "Coeurs de rosé" M. Grumier Brut rosé, fruité, délicat 91 €
Champagne Grand Cru "Avec le temps" De Sousa Brut - 100% Chardonnay crayeux, ample, élégant 110 €
Champagne "Essentielle" E. Dechannes Non dosé précis, sec, minéral 127 €
Champagne "Meunier sur sable" J. Blin Brut nature sec, salin, vineux 147 €
Champagne "Garennes" Georges Laval Extra-Brut - Assemblage profond, tendu, salin 184 €
Champagne "Cumieres" Georges Laval Brut Nature - Assemblage ler Cru pur, vineux, minéral 194 €
Cave d'exception
Bourgogne & Beaujolais
Vosne-Romanée "Les Barreaux" Anne Gros 2022 floral, soyeux, épicé 355 £
Gevrey-Chambertin 1er Cru "Aux Combottes" Domaine Arlaud 2020 profond, floral, soyeux 485 €
Clos Vougeot Grand Cru "Le Grand Mapertui" Anne Gros 2022 puissant, noble, long 580 €
Clos de la Roche Grand Cru Domaine Arlaud 2020 profond, minéral, noble 585 €
Gevrey-Chambertin Armand Rousseau 2016 profond, pur, rare 900 €
Mazy-Chambertin Armand Rousseau 2016 immense, complexe, mythique 1450 €
Rhéne
Cote-Rdtie "Cote Brune" Domaine Jamet 2019 fumé, sauvage, monumental 880 €

Cote-Rotie "La Landonne" Domaine Jamet 2019

puissant, épicé, profond

880 €




Vins blancs

Loire

Touraine-Amboise "Chenin des pierres" Domaine X. Frissant 2023 tendu, floral, minéral 45 €

Coteaux du Loir "Prémices" Domaine Belliviere 2023 sec, vibrant, complexe 58 €

Jasniéres "Les Rosiers" Domaine Belliviere 2022 sec, miellé, tendu 75 €

Sancerre "Nuance" Vincent Pinard 2024 pur, citronné, tendu 80 €

Jasnieres "Calligramme" Domaine Belliviere 2020 profond, minéral, complexe 106 €

Bordeaux

Entre-deux-Mers "Petite Marie" Chateau Sainte-Marie 2025 frais, floral, fruité 36 €

Chéateau Guiraud Grand Vin Blanc Sec 2022 sec, ample, élégant 129 €

Bourgogne

Chablis "Les Pargues” Domaine Servin 2023 vif, salin, droit 55 €

Petit-Chablis "Hauterivien" Domaine Pommier 2023 frais, salin, minéral 59 €

Bourgogne Tonnerre Domaine C. Coté 2025 minéral, frais, précis 60 £

Saint-Aubin Domaine S. Langoureau 2024 minéral, floral, tendu 87 €

Chablis 1er Cru 'Beauroy' Domaine D. Pommier 2022 salin, minéral, précis 94 €

Saint-Aubin ler Cru "En Remilly" Domaine S. Langoureau 2021 noble, beurré, minéral 105 €

Puligny-Montrachet l1er Cru "Garenne" Domaine S. Langoureau 2021 élégant, ciselé, long 157 €

Meursault Domaine P. Boisson 2020 ample, beurré, minéral 178 €

Rhéne

Cairanne "Réserve des Seigneurs" Domaine Oratoire St-Martin Blanc 2024 ample, floral, épicé 56 €

Alsace

Riesling Altengarten "Vignoble des 3 terres" Domaine Mann 2023 sec, floral, minéral 68 €

Languedoc-Roussillon

Cotes-catalanes 'Lium' 2023 texturé, solaire, salin 63 €

Italie

Cuvée Brut Rocca dei Forti - Vino Spumante léger, fruité, pétillant 40 €

Espagne

Rias Baixas Albarifio "Fulcro" Domaine A. Pedreira 2024 salin, vif, exotique 46 €
Vins rosés

Provence

Cotes de Provence "A flot" Domaine de la Navicelle 2025 frais, fruité, léger 38¢€

Rhéne

Cotes-du-Rhdne Domaine de la Nerthe 2024 frais, fruité, épicé 42 €




Vins rouges

Loire

Cote-roannaise "La chapelle” Domaine Pothiers 2024 fruité, léger, croguant 47 €
Saint-Nicolas-de-Bourgueil "La Source" Y. Amirault Rouge 2024 frais, poivré, croquant 55 €
Cote-roannaise "Diogéne" Domaine Pothiers 2022 profond, poivré, juteux 78 €
Bourgogne & Beaujolais

Bourgogne Pinot noir Domaine C. Coté 2022 délicat, fruité, soyeux 54 €
Comtés-rhodanniens "Petite fleur" Chateau des Bachelards 2022 floral, souple, frais 55 €
Hautes-Cotes-de-Beaune "Clos Marc" Domaine S. Langoureau 2024 frais, floral, leger 58 €
Brouilly Vieilles vignes G. Descombes 2022 juteux, fruité, croquant 65 €
Bourgogne "Roncevie" Domaine Arlaud 2023 fruité, pur, délicat 78 €
Mercurey "Les vignes de Mailonge" Domaine M. Juillot 2023 structuré, fruité, rond 78 €
Marsannay "Les longeroies" Domaine R. Bouvier 2022 €élégant, épicé, soyeux 111 €
Gevrey-Chambertin Domaine R. Bouvier 2022 profond, épicé, structuré 157 €
Chambolle-Musigny "Vieilles Vignes" Domaine R. Bouvier 2023 soyeux, floral, élégant 206 €
Morey-Saint-Denis "En la rue de Vergy" Domaine R. Bouvier 2023 profond, épicé, velouté 225 €
Rhéne

Rasteau "Les Cras" Domaine Trapadis 2023 épicé, rond, généreux 40 €
Cotes-du-Rhone Villages "Les Cassagnes" Domaine de la Nerthe 2022 généreux, épicé, souple 55 €
Cairanne "La réserve des seigneurs" Domaine de I'Oratoire St-Martin 2022 solaire, épicé, rond 59 €
Crozes-Hermitage Domaine A. Graillot 2023 poivré, frais, tendu 91 €
Crozes-Hermitage "Clos des grives" Domaine Combier 2023 dense, soyeux, profond 107 €
Chateauneuf-du-Pape Domaine de la Nerthe 2016 ample, épicé, solaire 154 €
Cote-rotie 'So Brune' Domaine JM. Stephan 2022 fume, floral, profond 228 €
Bordeaux & Sud-Ouest

Bordeaux "Emotion" Chateau La Freynelle 2020 souple, fruité, équilibré 45 €
Cotes-du-Marmandais "Le vin est une féte" Domaine E. Da Ros 2025 juteux, gourmand, vivant 46 €
Haut-Médoc "Les demoiselles" Chateau Sociando-Mallet 2016 classique, structuré, élégant 75 €
Saint-Emilion Grand Cru Chateau d'Arcole 2022 souple, fruité, velouté 75 €
Cotes-du-Marmandais "Chante Coucou" Domaine E. Da Ros 2023 charnu, épicé, profond 77 €
Saint-Estéphe Chateau de Come 2019 structuré, profond, classique 80 €
Cotes-du-Marmandais "Clos Baquey" Domaine E. Da Ros 2021 dense, sérieux, long 96 €
Haut-Médoc Chateau Sociando-Mallet 2020 classique, structuré, profond 101 €
Languedoc-Roussillon

Cotes-catalanes "Mon p'tit pithon" Domaine O. Pithon 2025 juteux, solaire, souple 35¢€
Cotes du Brian '50/50' Domaine A. Gros Tollot 2023 fruité, gourmand, épicé 49 €
Minervois "Les Fontanilles" Domaine A. Gros Tollot 2024 solaire, épicé, charnu 58 €
Minervois "Les Carretals" Domaine A. Gros Tollot 2021 profond, solaire, structuré 92 €
Cotes-catalanes "Carignan 1903" Domaine Roc des Anges 2021 profond, sauvage, minéral 115 €
Languedoc "Aurel" Domaine des Aurelles 2017 profond, velouté, élégant 154 €




Spiritueux

Gin Rhum
Tanqueray 11 € Bacardi Blanca 7€
sec, citronné, classique léger, sec, frais
Tanqueray N° Ten Gin 13 € Havana Club Afejo Especial 8€
agrumes, élégant, précis rond, vanillé, épicé
Hendrick's 12 € Diplomatico Reserva Exclusiva 13 €
concombre, floral, doux gourmand, caramel, doux
Roku 12 € Zacapa XO 28 €
japonais, floral, épicé riche, complexe, velouté
Gin Mare 13 € .
méditerranéen, herbacé, salin Tequila & Mezcals
Nordes Gin 12 ¢ Tequila Patron Silver 18 €
aromatique, floral, frais agave, fraiche, nette
Bombay Sapphire 11 € Tequila Patron Reposado 20€
léger, floral, net boisée, ronde, épicée
Sipsmith 15 ¢ Tequila Clase Azul Reposado 32€
sec. rond. intense boisée, vanillée, soyeuse

Tequila Calle 23 12 €
Vodka fraiche, herbacée, vive
Grey Goose 12 € Mezcal Nuestra Soledad 13 €
soyeuse, pure, ronde fumé, minéral, végétal
Belvedere 12 € Mezcal Yuu Baal Pechuga 16 €
crémeuse, nette, élégante fumé, rond, complexe
Absolut Vodka 9€
neutre, pure, douce COgnaC & Armagnac
Absolut Vodka Vanilla 10 ¢ Cognac Delamain XO Dry 25¢€
vanillée, ronde, douce sec, rancio, élégant

Cognac ABK6 VSOP 18 €
Whisky fruité, boisé, souple
Oban 14 years 24 € Bas Armagnac Darroze carafe grands assemblages 22 €
malté, fruité, marin pruneau, épicé, profond
Laphroaig 10 years 13€
tourbé, iodé, fumé
Nikka From The Barrel 15€
puissant, épicé, rond
Bulleit Bourbon 9€
vanillé, épicé, boisé
Maker's Mark 11€

doux, vanillé, gourmand




Boissons chaudes

Espresso 4€
Lungo 4€
Double Espresso 4€
Latte 45€
Cappuccino 45€
Americano 4€
Thé a la menthe fraiche 5¢€
Thé noir de I'Himalaya 5€
Thé vert aux fleurs de jasmin 5¢€
Infusion de verveine 5€
Infusion de camomille 5¢€
Softs
Bru 0.5L 55€
Bru pétillante 0.5L 55€
Coca Cola / Coca Cola Zero 4€
Sprite 5€
Jus de pomme / orange 5¢€
Fever-Tree Indian Tonic 4€
Fever-Tree Mediterranean Tonic 4€
Fever-Tree Ginger Beer 4€
Bieres
Stella Artois 5€
Pils belge. Légére, fraiche et désaltérante.
Delta IPA 6€
IPA bruxelloise. Houblonnée, fruitée et vive.
Duvel 6€
Blonde forte belge. Séche, épicée et puissante.
Orval 8€
Trappiste ambrée. Sauvage, amére et complexe.
St-Hubertus Ambrée 6€
Ambrée belge. Maltée, ronde et caramélisée.
St-Hubertus Triple Blonde 8€
Triple blonde. Epicée, dorée et généreuse.
Chouffe 0% 6€

Blonde sans alcool. Fraiche, 1égére et fruitée.




